U.A.T. Comuna Vladeni
Judetul Ialomita
NR B197/02 07 L0RG
CAIET DE SARCINI
privind procedura de achizitie proprie pentru atribuirea contractului de servicii de catering prin
Programul national "Masa sinitoasd" pentru “ Scoala Gimnaziala Vladeni” pentru modulele 1si
2 pe perioada desfagurarii cursurilor scolare din anul 2025

I PREAMBUL

In temeiul,

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd Jacordului cadru din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

- HG 80/2025, privind repartizarea pe unita{i/subdiviziuni administrativ - teritoriale si pe
unitéti de Invafdmant a sumei prevazute in Legea bugetului de stat pe anul 2025 nr. 9/2025 pentru
finantarea Programului national "Masa sandtoasd";

- Procedura interna PROCEDURA PROPRIE privind achizifia publicd de servicii prevazute
in ANEXA 2 la Legea nr. 98/2016.

_ OUG nr.156/2025, privind unele misuri fiscal - bugetare in domeniul cheltuielilor publice
pentru fundamentarea bugetului general consolidat pe anul 2025, pentru modificarea §i
completarea unor acte normative, precum i pentru prorogarea unor termene;

- Orice alte acte normative in vigoare care reglementeaza achizitiile publice. Pentru
consultarea legislatiei in domeniul achizitiilor publice poate fi accesat site-ul www.anap.ro.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedurd isi va elabora oferta in
vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering Cod CPV 55524000-9.

Organizarea §i desfagurarea procedurii de achizitie se desfasoard conform procedurii proprii
simplificate elaborata in conformitate cu:

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarca Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica /acordului cadru din Legea 98/2016

privind achizitiile publice
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IL OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publicd il constituie prestarea de Servicil de catering,
respectiv pregdtirea, preparared si livrarea zilnicd a unui pachet alimentar pentry prescolarii §i
elevii Scolii Gimnaziale Viadeni , comurid Vladeni , pentru ,,Scoala Gimnaziala Viadeni”
derulat pe perioada desfdsurdrii cursurilor scolare din anul - 2025, pentru modulele 1 §i 2.

Prestatorul se obligd s asigure suportul alimentar cu respectarea prevederile Legii nr.

123/2008 pentru o alimentatic sAndtoasi in unitifile de invifimént preuniversitar.
II. CONSIDERATII GENERALE:
DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obligd si presteze serviciile de catering pentru “Scoala Gimnaziala
VLADENI ¢, pentru modulele 1 si 2 pe perioada desfésurdrii cursurilor scolare din anul — 2025,
din comuna Vladeni, judetul lalomita, In conditiile stabilite prin ORDONANTA DE URGENTA
105/2022, privind aprobarea continudrii Programului - pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de invétdmént preuniversitar de stat (titha modificat
prin art, unic pet. 1 din 0.U.G. nr. 145/2022, in vigoare de la 28 octombrie 2022).

Livrarea pachetului alimentar se va face in ficcare locatie in care isi desfagoara activitatea
,,Scoala Gimnaziala Vladeni ¢, o dati pe zi, de luni péand vineri respectiv, cu acordul conducerii

Scolii Gimnaziale Vladeni :

r Denumire servicii COD CPV Termen prestiri servicii
Zilnic intre orele 107-107", se va

Servicii de catering

pentru scoli 55524000-9 livra pachetul alimentar din ziua

respectiva

Perioada de implementare:

Data de la care se semneazi contractul, pani la data de 31.12.2025.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA, peniru un elev,
care cuprinde: pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie s de depozitare a
acestora, dupi caz.

Avand in vedere faptul ci nu existd cantind sau spafiu amenajabil in scopul serviril mesei, in
cadrul scolii ,,Scoala Gimnaziala Vladeni “, suportul alimentar consta intr-un pachet alimentar,

compus dupd variantele orientative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de
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Qanitate Publicd, care sunt exemplificate in ORDONANTA DE URGENTA 105/2022, privind
aprobarea continuarii Pro gramului - pilot de acordare a unui suport alimentar pentru pregeolarii §i
elevii din 450 de unitati de invatimant preuniversitar de stat (titla modificat prin art. unic pet. 1
din O.U.G. nr. 145/2022, In vigoare de la 28 octombrie 2022
NORMELE MINIME OBLIGATORII/ SPECIFICATII TEHNICE -Anexa nr.2
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii
1. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) pachet alimentar: pachet alimentar: produse de panificatie din faind integrald - pdine feliatd
sau batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne
si/sau brénzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si
legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din
greutatea totald a pachetului.

b) acelasi tip de sandvici nu se va furniza timp de dou zile consecutiv iar la acestea se va
adiuga un fruct.

1.1. Produscle alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar -
veterinar si pentru siguranfa alimentelor si sunt pastrate pand la servire, dacd hrana nu este
servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unititile de inva{amant preuniversitar,
in conditii igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, poirivit prevederilor legislatici in
vigoare.

1.2. In situatia desfagurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei i al internetului sau a
scolarizirii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic
elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invitimant, conform deciziei la nivel local
si cu respectarea prevederilor legale in vigoare. |

1.3, Ofertantii trebuie si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;
b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparate a hranei si servicii de
transport.

2. Evidenta cantitiitilor solicitate, distribuite gi consumate
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2.1. Fiecare unitate de invi{iméant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantititii de
produse consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numarul de portii §i numdrul de zile de gcoald, precum gi evidenta numarvlui de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat i unititile inregistrate/autorizate sanitar -
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care i ateste calitatea si sigurania acestora, dupa caz; unitifile de
invatimént au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distribugii.

a. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdfii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care 0 va corela cu situatia existentd la furnizor, Toate pirjile implicate in procesul
de distributie a produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative pe
o perioadi de cel putin 3 ani, incepand de la sfirgitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completdrile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran{a la lactozé, gluten sau
alte probleme de naturd medicali - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim gi cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecarc scoald si elev.

4, Siguranti §i perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile
scolare, respectiv elev sau pregeolar, dupd caz, va fi de:

a) 24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu esie servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, In care sunt asigurate
conditiile de manipulate §i depozitare indicate de producafor, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poatd fi

monitorizate si controlate.
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Pentru depozitare in scoli se vor folosi spaii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate
de ciitre beneficiar - unitatea de invé{amént.

Produsele alimentare vor fi pstrate pand la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoate.

5. Condiii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile gcolare, respectiv elev
sau pregcolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar -
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate/distribuite de la furnizor citre unitaile scolare in
intervalul orar de 1 ord, astfel nu se va accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare mai
mare de 1 ord.

Comisia de evaluare, va folosi in vederea indeplinirii cerinfei, un program software de tip
MAPS.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitat - veterinar §i
pentru sigurania alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7 Personalul angajat in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare

Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministruloi  sindtatii s al  ministrului educatiei nr.
5 209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei peniru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completérile ulterioare, si figd de aptitudini specifice activitdfii desfagurate sau
echivalent, conform Hotirérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdnatafii
lucratorilor, cu modificérile si completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte Inscris prin ctichetare urmétorul
element:"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

fn cazul produselor alimentare care nu ¢ supun prevederilor definitie] "produs alimentar

preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele ceringe:
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a) pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publicd se va indica la livrare, prinir-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substanie care provoacid
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data produceti si sintagma
"pPRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

NOTA

Pentru respectatea principiilor de hrani sindtoasd, produsele alimentare vor fi livrate
zilhic din unitdi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i vor fi depozitate in conditii de
sigurantd alimentard, stabilite de catre autoritatea contractantd in conformitate cu prevedetile
legislatiei sanitar-vetetinare si pentru siguranta alimentelor.

Produsele alimentare ce vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar, ofertanti trebuie sd faca dovada ci sunt prelucrate in perimetrul a 70 km, de
beneficiar, astfel produsele si poatd fii inlocuite in termen de maxim 1 oré.

Unitatile de invataméant vor tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionénd
categotiile de beneficiari, tipul de produs, canﬁtatea/por‘,tie, numarul de portii, numarul de zile
de scoald gi evidenta numiirului de copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul firii va pastra si va
prezenta organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind
produsele alimentare distribuite in unitatea scolard, precum §i documentele care si ateste
calitatea si siguranta acestora, dupa caz scoala are obligatia de a péstra avizele de expeditie
aferente fiecdrei distribuiil.

IMI. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completirile ulterioare.
Produsele lactate - unt, branzeturi trebuic sd respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului Buropean si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a piefelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelot (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliutui; SR
1286/A1/1997 - Brinzeturi cu pastd opérité - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozi, gluten sau alte

probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
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Tipul de hrana de regim si cantitatea necesard se previid in anexa la contractul de furnizare, fiind

specificate pentru ficcare scoald si elev.
MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHANICE

1.

7.

categor

Se vor respecta toate prevederile prevazute in caietul de sarcini, si ale ORDONANTA DE
URGENTA 105/2022, privind aprobarea continuirii Programului - pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii i elevil din 450 de unititi de Inva{iméant
preuniversitar de stat (titlu modificat prin art. unic pet. 1 din O.U.G. nr. 145/2022, in
vigoare de la 28 octombrie 2022). ‘

Propunerea tehnicid va fi prezenti In aga fel incii sa deialieze si si demonstreze
indeplinirea tuturor cerintelor din Caietul de sarcini.

Pe parcursul indeplinirii contractului de servicii, se vor respecta obligatiile referitoare la
conditiile de muncy si protectia muncii prevazute de Codul Muncii, Legea 319/2006 st
HGR 1425/2006. Ofertantul va preciza in cadrul ofertei faptul ca la elaborarea acesteia a
tinut cont de obligatie referitoare la conditiile de munca si protectia munci, Formularul nt.
2. Informatiile detaliate privind reglementdrile in vigoare referitoare la conditiile de
munca si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca,
Ministerul ~ Muncii, Familiei  si Protectici  Sociale si de pe site-ul

www.ingpectmun.ro/legislatie.

in situatia In care un ofertant nu depune propunere tehnicd, se considera ca nu are ofertd,
drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.
Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract
propus de ctre Autoritatea Contractantd.

Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire (inclusiv a caietului de
sarcini), ptin care se indicd o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, 0
marci de fabricd sau de comert, un brevet de inventie sifsau o licentd de fabricatic se va
citi si interpreta ca fiind insotité de mentiunea "sau echivalent”

Ofertantii au obligatia sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarcle

ii:

a) materie primd/produse alimentare;

b) prepararea hranei;

¢) trans

IV.

port.
MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE
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1. Actul prin care operatorul economic fsi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere
juridic in relatia coniractuala cu autoritatea contractanta 1l reprezinta formularul de oferta.

2. Preful total ofertat va fi exprimat in lei, cu si fard TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestirii serviciilor, inclusiv livrarea si descércarea la sediile beneficiarului,

3. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada
de valabilitate a ofertei de minim. 30 zile. Nu se accepta oferte alternative.

4. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incAt aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propuncrea tehnica.

5 In cazul unei discrepante intre preful unitar si preful total, se va lua in considerare prejul
unitar.

6. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului.

7. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt
sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligafiilor
contractuale, precum si marja de profit.

V. MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI
Ofertele trebuie sa fie depuse folosind sistemul de plic , adica un pachet sau un plic exterior
sigilat si netransparent care s contina 3 plicuri in interior marcate corespunzator: " Documente
de calificare”, , Propunerea Tehnica” si ,,Propunerea Financiara”.
Plicul va contine, separat pe langd aceste 3 plicuri st Imputernicirea peniru persoana
autorizati care depune oferta, dacd este cazul.

Oferta va contine in mod obligatoriu un OPIS al documentelor care se depun.

Pe pachetul exterior se vor scrie urmatoarele informatii:
. Numele si adresa Autoritétii Contractante: Primaria Vladeni , Comuna Vladeni , str.Mihai
.Viteazul, nr, 35 , Judeful lalomita

- Numele proiectului pentru care se depune oferta: Servicii de catering prin Programul
national ,Masi sandtoasd” pentru _Scoala Gimnaziala Vladeni” pentru modulele 1 si 2 pe

perioada desfasurarii cursurilor gcolare din anul 2025.

Menfiunea ,,A nu se deschide inaintea sesiunii de deschidere a ofertelor” 08.09.2023,

orele 14 %
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Autoritatca Contractantd nu igi asuma nici o responsabilitate in cazul in care ofertele nu
sunt intacte, sigilate sau plicul exterior nu este marcat conform prevedetilor de mai sus.

Adresa la care se depun ofertele: Primaria Viadeni , Comuna Vladeni , str. Mihai Viteazul , ur.
35, Judetul lalomita.

Operatorul economic trebuie sa ia toate masurile astfel incdt oferta sa fie transmisd la
sediul autoritatii contractante, numai pana la data limitd de depunere a ofertelor, aga cum va fi
aceasta evidentiatd In invitaia de participare;

Riscurile depunerii/transmiterii ofertei, inclusiv forta majord, cad in sarcina operatorului
economic.

Ofertele depuse la o altd adresa decat cea mai sus precizatd sau dupd expirarea datei
pentru depunere se returneazi nedeschise.

Nu se acceptd oferte nesemnate.

Documentele insotitoare sunt:

« Scrisoare de inaintare,
« fmputernicire + copie Carte de Identitate a imputernicitului;

fn cazul documentelor emise de institutii/organisme oficiale abilitate in acest sens
documentele respective trebuie sa fie semnate si parafate conform prevederilor legale.

Orice operator economic are dreptul de a-gi modifica sau de a-gi retrage oferta numai
inainte de data limita stabilitd pentru depuncrea ofertei i numai printr-o solicitare scrisd In acest
sens.

Atentie:

Se solicitd operatorilor economici sa procedeze la numerotarea de la prima la ultima pagind
a tuturor paginilor din cadrul ofertei, din cadrul documentelor de calificare si din cadrul celorlalte
Jocumente care insotesc oferta, astfel incat acestea sd poati fi identificate tn mod facil.

Ofertantii au obligatia de a analiza documentatia de atribuire si de a transmite oferta
conform tuturor instructiunilor, formularelor, prevederilor contractuale si caictului de sarcini
continute in aceastd documentatie.

V1. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA TEHNICA SI PROFESIONALA
+ Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de rezervd, vor fi
conform legislatiei nationale §i europene in vigoare.

» Si detini document de inregistrare sanitar-veterinard si pentru siguranta alimentelor.
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« Ofertantul trebuie si execute la termenele legale si ori de cate ori este nevoie verificarile
metrologice ale aparatelor de mésurat si control utilizate.

« Ofertantul trebuie si asigure personalul de specialitate calificat necesar executirii prestatici.
(minim doi bucatari calificati)

« S3 facd dovada elabordrii, aplicérii gi utilizdrii a uneia sau a mai multor proceduri bazate pe
HACCP

« Personalul angajat de ciitre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sd respecte
regulile de ordine interioard prevazute in regulamentul intern al autoritiitii contractante

+ In situatia in care personalul prestatorului uzeazd de dreptul la greva, acesta trebuie sé respecte
graficul de livrare stabilit

« Certificat al sistemului de management al sigurantei alimentelor SR EN ISO 22000:2019 (sau
echivalent)

+ Minimum 2 vehiculele de {ransport care trebuie sa fie autorizate de Directia Sanitara Veterinara
si Pentru Siguranta Alimentelor, pentru transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentrs
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare;

« Minimum 2 persoane angajate in functia de sofer, pentru vehiculele de transpott care trebuie sa
asigure distribuirea pachetelor alimentare in conditiile legii, pentru contractul incheiat dupa
desemnarea cAstigitorului conform procedurii de achizitie;

« Autorizafia de func{ionare pentru locul de preparare/pregatire hrana, unde accasta i5i desfasoard
activitatea,

« Document de inregistrare (autorizaiic) DSVSA pentru obiectivul "Restaurant” (locul de
preparare / pregatire hranay}

« Prestatorul de servicii se obligd sd puna la dispozitia Autoritatii contractuale, la cerere, lista
furnizorilor pentru materiile prime folosite la prepararca hranei si Declaratiile de conformitate si
Specificatiile tehnice de la producatori.

« Dovada absolvirii cursurilor de notiuni fundamentale de igiena pentru personalul angajat de
citre ofertant gi folosit pentru prestarea serviciului

« Prestatorul de servicii se obliga sa puna la dispozitia Autoritatii contractuale lunar, buletin de
analiza peniru unul din produsele furnizate. Prezentarea programului de autocontrol

« Prestatorul serviciilor de catering va permite accesul reprezentantilor autoritatii contractante din

Compartimentul Medical i Social, ori de cate ori i se va solicita. Toate controalele vor fi
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efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului serviciilor de catering, care vor intocmi un
proces verbal de constatare.

I Criterii de atribuire - Cel mai bun raport calitate — pret

1. Pretul ofertei-70 puncte

Se va utiliza ca factor de evaluare pretul total ofertat

Algoritm de calcul:

a) Pentru oferta cu cel mai mic pret total ofertat se acordi punctajul maxim 70 p
b) Pentru restul ofertelor punctajul se calculeaza astfel:
Pln (preful unitar cel mai mic ofertat pentru servicii/Preful unitar ofertat n)x 70p

2, Componenta tehnica experienta si calificarea personalului de specialitate-punctaj
maxim 30 puncte

Descriere prin personal de specialitate se infelege bucatar. Fiecare ofertant va prezenta un
centralizator cu personalul angajat in specialitatea de bucétar in ordinea descrescdtoare a
vechimii.

Pentru fiecare specialitate (bucatar) se va prezenta o copie dupd contractul de munca,
extras REVISAL, precum si diplome, autorizatii, certificate din care sa rezulte specializarea
acestuia.

Prin experienta personalului de specialifate a operatorului economic se infelege suma
anilor de vechime a angajatilor calificati in specialitatea de bucatar a maximum 2 (doi) angajati
din centralizatorul prezentat.

Descriere prin personal angajat se intelege sofer. Fiecare ofertant va prezenta un
centralizator cu personalul angajat in functia de sofer in ordinea descrescitoare a vechimii.

Peniru ficcare personal angajat se va prezenta o copie dupd contractul de muncd, extras
REVISAL, precum si diplome, autorizatii, certificate din care sa rezulte functia acestuia.

Prin experienta personalului de specialitate a ‘operatorului economic se intelege suma
anilor de vechime a angajatilor calificati in functia de gofer a maximum 2 (doi) angajati din
centralizatorul prezentat.

Algoriim de calcul cumulat:

a) pentru cea mai mare experientd a personalului de specialitate si personal angajat se
acorda punctajul maxim alocat factorului de evaluare : 30 puncte

b) pentru restul ofertelor punctajul se calculeaza astfel:

P2n (experienta(n)/experienta max) x 30 puncte
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Pretul ofertat va cuprinde contravaloarea serviciului de catering, incluzénd toate
cheltuielile aferente: preparare si transport hrana.
Punctajul total = pret (maxim 70 puncte) + componenta tehnicd: experienta si calificarea
personalului de specialitate maxim 30 puncte) maxim 100 puncte
Clasamentul ofertelor va fi determinat pe baza punctajului total.
Pe baza metodei de calcul de mai sus, ofertantul care are cel mai mare punctaj va fi
declarant castigdtor.
Experienta similara
Ofertantul trebuie sa fi executat servicii similare in ultimii 3 ani in valoare cumulata de
cel putin 176554,00 lei fara TVA, valoare care se poate demonstra prin insumarea valorilor
serviciilor similare prestate, la nivelul a maxim 2 contracte.
Modalitate prin care poate fi demonstrata indeplinirea ceritei:
Urmatoarele documente justificative care probeaza indeplinirea cerintei vor fi prezentate:
- procesul-verbal de receptic finala / procesul-verbal de receptic la terminarea serviciilor,
recomandari care sa ateste faptul ca serviciile au fost duse la bun sférsit si/sau alte documente din
care sa reiasa urmatoarele informatii: beneficiarul, cantitatea, perioada (inclusiv data incheierii

contractului) si locul prestare al serviciilor.

Pretul suportului alimentar, contine preful materiei prime si al serviciilor de preparare a
produselor si cheltuielile de transport. Prestatorul va indica toate costurile pe baza carora s-a
fundamentat pretul.

Aprob,

Primar
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